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                           Programmazione del Consiglio della Classe 3°A Sala Serale 

                                                               A.S. 2018 – 2019 

La classe è composta da 26 studenti di cui 19 maschi e 7 femmine.  

La frequenza alle lezioni è altalenante per un’esigua fascia di alunni, mentre per tutti gli altri 

è regolare ed assidua. 

 Il clima di lavoro è sommariamente accettabile in termini di attenzione e motivazione.  

Gli allievi dimostrano sostanzialmente un livello di partecipazione adeguato al contesto 

sereno di apprendimento e l’impegno verso le varie attività proposte è quasi sempre 

soddisfacente. 

Dal punto di vista disciplinare, si segnala che una parte della classe tiene comportamenti 

poco maturi. Per questo motivo il consiglio di classe invita costantemente gli alunni ad 

individuare dei punti di forza da investire nel miglioramento delle loro mancanze. 

 Una buona fetta della classe dimostra costantemente il giusto e positivo grado di 

motivazione, slancio ed attitudine. 

 
 

  Attività : 
         

-  Uscite didattiche/Viaggio d’istruzione da concordare nel C.d.C. 
-  Il C.d.C. aderisce a tutti i progetti d’ Istituto previsti dal P.T.O.F.   
- Eventuale partecipazione ad eventi di settore. 
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Competenze chiave e di cittadinanza 

Collaborare 

e 

partecipare 

 Interagisce in 
gruppo 

 Comprende i 
diversi punti 
di vista 

 Valorizza le 
proprie ed 
altrui capacità 

 Gestisce la 
propria 
conflittualità 

 Contribuisce 
all’apprendim
ento comune 

 Contribuisce 
alla 
realizzazione 
delle attività 
collettive nel 
riconosciment
o dei diritti 
fondamentali 
degli altri  

ITALIANO  

Esprimersi in modo 

accettabilmente chiaro e 

completo; Comprendere un 

testo letterario noto; 

Comporre pertinenti alla 

richiesta e agli scopi. 

 1 

quadrim. 

 2 

quadrim. 

° intero 

anno 

scolastico 

STORIA  

Esporre in forma chiara e 

coerente fatti, situazioni e 

problemi relativi agli 

argomenti studiati. 

Tematizzare un fatto storico; 

Saper spiegare e confrontare 

i concetti caratterizzanti gli 

argomenti svolti con uso del 

lessico specifico. 

 

 

MATEMATICA  

Utilizzare tecniche e  

procedure di calcolo  

e codici formali nel  

piano  

cartesiano; utilizzare 

tecniche e  

procedure di calcolo  

per risolvere  

disequazioni. 
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SCIENZE DEGLI 

ALIMENTI 

 

Agire nel sistema di qualità  

relativo alla filiera  

produttiva di interesse; 

u 

tilizzare gli alimenti e 

le  

bevande sotto il profilo  

organolettico,  

merceologico, nutrizionale  

e gastronomico. 

Predisporre men 

ù coerenti  

con il contesto e le  

esigenze della clientela. 

 

INGLESE  

Conoscenza di funzioni 

comunicative attinenti al  

lavoro di barman e  

waiter. 

Adeguata conoscenza della 

microlingua necessaria  

nel loro ambito lavorat 

i 

vo. 

Comprendere semplici testi 

iner 

enti alla figura  

professionale. 

 

 

 FRANCESE  

Conoscenza di funzioni 

comunicative  

attinenti al  

lavoro di barman/cameriere. 

Adeguata conoscenza 

della microlingua necessaria 

a 

l  

loro ambito lavorat 

i 

vo. 

Comprendere semplici testi 

inerenti alla figura  

Professionale. 

 

 1 

quadrim. 

 2 

quadrim. 

° intero 

anno 

scolastico 

DIRITTO E 

TECNICHE 

AMMINISTRATIVE 

Conoscere i caratteri 

essenziali che  

caratterizzano la 

costituzione, 

la gestione e  

l’organizzazione delle 

imprese turistiche. 
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LABORATORIO DEI 

SERVIZI 

ENOGASTRONOMICI 

 

Progettare menù  

rispettando le regole  

gastronomiche.  

Controllare ed utilizzare gli 

alimenti sotto il  

pro 

filo 

organoletticommerceologico. 

 

 

LABORATORIO DEI 

SERVIZI DI SALA E 

VENDITA 

 

L’alunno conosce i 

principali stili di servizio di  

Sala e sa muoversi e 

interagire con i clienti. 

Conosce le varie 

preparazioni e  

servizio alla “lampada”. 
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Agire in 

modo 

autonomo e 

responsabile 

 Si inserisce in 
modo attivo e 
consapevole nella 
vita sociale 

 Fa valere i propri 
diritti e bisogni 
riconoscendo al 
contempo quelli 
degli altri 
Rispetta le regole 
e si assume le 
proprie 
responsabilità   

ITALIANO  

Esprimersi in modo 

accettabilmente chiaro e 

completo; Comprendere un 

testo letterario noto; 

Comporre pertinenti alla 

richiesta e agli scopi. 

 1 

quadrim. 

 2 

quadrim. 

° intero 

anno 

scolastico 

STORIA  

Esporre in forma chiara e 

coerente fatti, situazioni e 

problemi relativi agli 

argomenti studiati. 

Tematizzare un fatto storico; 

Saper spiegare e confrontare 

i concetti caratterizzanti gli 

argomenti svolti con uso del 

lessico specifico. 

 

 

MATEMATICA  

Utilizzare tecniche e  

procedure di calcolo  

e codici formali nel  

piano  

cartesiano; utilizzare 

tecniche e  

procedure di calcolo  

per risolvere  

disequazioni. 

 

SCIENZE DEGLI 

ALIMENTI 

 

Agire nel sistema di qualità  

relativo alla filiera  

produttiva di interesse; 

u 

tilizzare gli alimenti e 

le  

bevande sotto il profilo  

organolettico,  

merceologico, nutrizionale  

e gastronomico. 

Predisporre men 

ù coerenti  

con il contesto e le  

esigenze della clientela. 
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Monza, 14/11/2018  

         Il coordinatore di classe 

                                                                                           Donatella Campus 

INGLESE E 

FRANCESE 

Conoscenza di funzioni 

comunicative attinenti al  

lavoro di barman e  

waiter. 

Adeguata conoscenza della 

microlingua necessaria  

nel loro ambito lavorat 

i 

vo. 

Comprendere semplici testi 

iner 

enti alla figura  

professionale. 

 

DIRITTO E 

TECNICHE 

AMMINISTRATIV

E 

 

Conoscere i caratteri 

essenziali che  

caratterizzano la 

costituzione, 

la gestione e  

l’organizzazione delle 

imprese turistiche. 

 

LABORATORIO 

DEI SERVIZI 

ENOGASTRONOM

ICI 

 

Progettare menù  

rispettando le regole  

gastronomiche.  
Controllare ed utilizzare gli 

alimenti sotto il  

pro 

filo 

organoletticommerceologico. 

 

LABORATORIO 

DEI SERVIZI DI 

SALA E VENDITA 

 

L’alunno conosce i 

principali stili di servizio di  

Sala e sa muoversi e 

interagire con i clienti. 

Conosce le varie 

preparazioni e  

servizio alla “lampada”. 

 

  


