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UDA   CLASSE   2°G  

Presentazione   della   classe  

La   classe   è   formata   da   17   alunni,   all’interno   di   essa   ci   sono   due   studen�   con   DSA,   due   alunni   DVA,  

due   allievi   provenien�   da   altri   Is�tu�   e   due   ripeten�   provenien�   dal   nostro   stesso   Is�tuto.   Alcuni  

studen�   palesano   buona   volontà   e   seguono   le   lezioni   con   partecipazione   a�va   e   costante,   altri,  

nonostante   seguano   le   lezioni   con   interesse,   presentano   uno   scarso   studio   domes�co.  

Il   metodo   di   studio,   per   la   maggior   parte   di   loro,   risulta   ancora   non   adeguato   ed   alquanto  

superficiale.  

Per   colmare   le   lacune   riscontrate   e   quelle   che   eventualmente   emergeranno,   tu�   i   docen�   del   Cdc  

effe�ueranno   il   recupero   in   i�nere   con   le   modalità   stabilite   dal   Collegio   Docen�.  

La   classe   parteciperà   ai   seguen�   proge�:  

●     Proge�o   Legalità  

●    Centralino  

● Gare   COSMOSS  

Per   quanto   riguarda   le   uscite   dida�che,   queste   saranno   subordinate   alla   valutazione   del  

comportamento   della   classe   e   ineren�   alla   programmazione   disciplinare.  

Il   Cdc   delibera   le   seguen�   competenze   chiave   di   ci�adinanza   che   saranno   potenziate   e/o  

sviluppate   trasversalmente   durante   l’intero   anno:  

❖ Imparare   ad   imparare   

❖ Comunicare  

❖ Collaborare   e   partecipare  
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   IL   RISO…..VIAGGIO   NEL   GUSTO   DELLA   TRADIZIONE   ITALIANA  

A.S.   2019   –   2020  

Competenze   chiave   e   di   ci�adinanza  

Competenza  Esi�   forma�vi  
(abilità)  

Discipline   coinvolte  Conoscenze  Tempi  
(periodo   )  

Imparare   ad  
imparare  

● Organizza   il   proprio  
apprendimento   
 

● Individua,   sceglie   ed  
u�lizza   varie   fon�    e  
modalità   di  
informazione   e   di  
formazione  
rispe�ando   i   tempi   a  
disposizione  

Cucina  
Conoscere  la   
classi�icazione  
della  tipologia  di    
riso,  del  processo    
di  lavorazione  di    
tutte  le  fasi  del     
riso 	

 

•    intero   anno  

scolas�co  

Sala  
Conoscere  le   
tecniche  del   
servizio  del  riso  e     
dei  risotti.   
Abbinamento  con   
il   vino. 	

Scienze   integrate  
Conoscere  le  unità    
di   misura  

Scienze   degli   alimen�  
Conoscere  i   
principi  nutritivi  e    
le  norme  igieniche    
da  applicare  in    
laboratorio  
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Francese  Saper  redigere  un    

menu   in   lingua  

Inglese  Terminologia  di   

se�ore  

Accoglienza   turis�ca  Saper  scrivere   

menù  o  piccoli    

depliant   informa�vi  

TIC  U�lizzare  gli   

strumen�  per  la    

presentazione  della   

stesura   del   menù.   

Comunicare  

● Comprende   messaggi  
di   genere   diverso   u�lizzando  
linguaggi   diversi   (verbale,  
matema�co,   scien�fico,  
simbolico..)  
● Rappresenta   even�,  
fenomeni   conce�,   norme,  
procedure   u�lizzando  
linguaggi   diversi    e   diverse  
conoscenze   disciplinari,  
mediante   diversi   suppor�  

Sala  Saper  spiegare  al    

cliente  l’esecuzione   

di  una  rice�a.    

Conoscere  le   

cara�eris�che  

organole�che  del   

vino  in   

abbinamento.  

 

 

•    intero   anno  

scolas�co   
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Francese  Exposé  oral  du    

menu  élaboré  en    

salle   et   cuisine  

Inglese   Raccontare  il  lavoro    

svolto  in  cucina  e     

sala  con  la    

terminologia  di   

se�ore  

TIC  U�lizza  gli   

strumen�  ada�  ad    

ogni  �pologia  di    

informazione.  

 

Accoglienza   turis�ca  Saper  presentare   

un  menù  e  le     

informazioni  alla   

clientela.  

 Scienze   integrate  Descrive  

corre�amente  

misure  e   

proporzioni  per   

l’esecuzione  della   

pietanza.  
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Collaborare   e  
partecipare  

● Interagisce   in  
gruppo  

 
● Comprende   i   diversi  

pun�   di   vista  
 
● Valorizza   le   proprie  

ed   altrui   capacità  
 
● Ges�sce   la   propria  

confli�ualità  
● Contribuisce  

all’apprendimento  
comune  

 
● Contribuisce   alla  

realizzazione   delle  
a�vità   colle�ve   nel  
riconoscimento   dei  
diri�   fondamentali  
degli   altri   

Cucina  Saper  lavorare  in    

team  rispe�ando  i    

tempi   della   brigata  

 

•    intero   anno  

scolas�co  

Sala  Saper  lavorare   

responsabilmente  e   

rapportarsi  con  la    

clientela.  

Francese  Savoir  collaborer   

pour  la  produc�on    

du   menu  

TIC  Conoscere  gli   

strumen�  delle   

applicazioni  di   

presentazione  
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Programmazione   interdisciplinare  

Discipline   Argomen�  Periodo   

Cucina  Classificazione  commerciale  del    

riso,  il  processo  di  lavorazione  e  i        

sistemi   di   co�ura.  

  Intero   anno   scolas�co  

Sala  Tecniche  del  servizio  del  riso  e  dei        

riso�.   Abbinamento   con   il   vino.  
Intero   anno   scolas�co  

Accoglienza   turis�ca  Scrivere  menù  o  piccoli  depliant      

informa�vi  
Intero   anno   scolas�co  

TIC  U�lizzo  di  applicazioni  per  la      

creazione   di   presentazioni.  

U�lizzo  di  applicazioni  di  video-      

scri�ura  per  la  creazione  di  menù       

o  depliant  informa�vi  e  le�ere      

commerciali.  

Intero   anno   scolas�co  

Francese  Ampliare   il   lessico   di   se�ore  Intero   anno   scolas�co  

Inglese  Terminologia   di   se�ore  Intero   anno   scolas�co  

Scienze   Integrate  Le  unità  di  misura  e  il  loro  u�lizzo         

in   laboratorio   di   cucina.  

Intero   anno   scolas�co  
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Scienze   degli   alimen�  Principi  nutri�vi  e  norme     

igieniche  da  applicare  in     

laboratorio  

Intero   anno   scolas�co  

 

Monza,   20   novembre   2019   

Il   coordinatore   di   classe  
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COMPETENZE   DI  
CITTADINANZA  DESCRITTORI  INDICATORI  

VALUTAZIONE   LIVELLI  

(barrare   con   una   croce�a)  

   Avanzato  Intermedio  Base  Non   raggiunto  

IMPARARE   AD  
IMPARARE  

 

Conoscenza   di   sé  

Interviene   in   modo  
per�nente   nelle  
conversazioni,   avanza  
proposte   e   ipotesi.  

     

Uso  di  strumen�    
informa�vi  

Collega   ed   organizza  
da�,   informazioni   e  
conoscenze,  
u�lizzando   pluralità   di  
fon�.  

     

Acquisizione   di   un   

metodo  di  studio  e     
di   lavoro  

È   in   grado   di   operare   in  
modo   autonomo   nel  
proprio   lavoro,  
organizzando   tempi   e  
strumen�   a  
disposizione  

     

COMUNICARE  

Comprensione   e   uso
dei   linguaggi   di  
vario   genere  

Ha   una   padronanza  
della   lingua   italiana  
tale   da   consen�rgli   di  
comprendere   e  
produrre   enuncia�   e  
tes�   di   una   certa  
complessità,   di  
esprimere   le   proprie  
idee,   di   ado�are   un  
registro   linguis�co  
appropriato   alle  
diverse   situazioni  

    

Comprensione   e   uso
dei   linguaggi   di  
vario   genere  

Comprende   un   testo  
orale   e   scri�o   in   modo  
completo   riuscendo   a  
individuare  
informazioni  
specifiche.   Interagisce  
in   conversazioni  
evidenziando   un  
lessico   appropriato.      

 

Ges�one   delle  
situazioni  
comunica�ve  

Sa   ges�re   momen�   di  
comunicazione,   in  
modo   corre�o  
coerente   e   coeso,   con  
scopi   e   des�natari,   sia  
oralmente   che   per  
iscri�o,   rielaborando  

    

 



 
tes�   di   vario   genere   in  
un   registro   adeguato.  

COLLABORARE   E  
PARTECIPARE  

Interazione   nel  
gruppo.  

Interagisce   nel   gruppo  
con   efficacia   e  

con   relazioni   posi�ve.      

Disponibilità   al  

confronto  

Partecipa   alle   a�vità  
colle�ve,   di   gruppo   o  
laboratoriali,  
riconoscendo   e  
rispe�ando   le   capacità  
e   i   diri�   propri   e   altrui.      

Rispe�o   di   sé   e  
dell’ambiente  

È   responsabile   di   sé   e  
dell’ambiente      

Legenda   dei   livelli  

Livello   avanzato:   o�ma   padronanza   delle   conoscenze,   delle   abilità   e   delle   competenze   acquisite.  

Livello   intermedio:   buona   padronanza   delle   conoscenze,   delle   abilità   e   delle   competenze   acquisite.  

Livello   base:   padronanza   basilare   delle   conoscenze,   delle   abilità   e   delle   competenze   acquisite.  

Livello   non   raggiunto:   minima   padronanza   delle   conoscenze,   delle   abilità   e   delle   competenze   acquisite.  

 

 

 




