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Programmazione del Consiglio della Classe 1 G 

A.S. 2019 – 2020 

La classe 1G è costituita da 25 alunni di cui 9 femmine e 16 maschi. 

Di questi  6 sono ripetenti, di cui 2 dal nostro Istituto e 4 da altri Istituti 

  

 Nella classe sono presenti : 

due alunni dva, seguiti dall’insegnante di sostegno, per i quali è stato 

predisposto il pei, dopo un’attenta osservazione; 

due alunni bes, per i quali  è stato predisposto il pdp.  

 Dall’analisi delle prove d’ingresso e delle attività svolte emerge che , 

dal punto di vista didattico , la classe si presenta disomogenea.  

Gli studenti si impegnano poco nello studio, mostrando interesse e 

responsabilità scarsi ; molti hanno difficoltà di concettualizzazione,  

nell’esposizione orale e nello scritto, non portano il materiale, 

disturbano il regolare svolgimento delle lezioni, mostrando scarso 

interesse per lo studio.  

Solo un piccolo gruppo ha una buona preparazione di base e partecipa 

alle attività didattiche che vengono proposte. 

Gli alunni con maggiori carenze e difficoltà verranno supportati in itinere 

dagli insegnanti.  
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Dal punto di vista disciplinare una parte dei ragazzi fa fatica ad 

esercitare l’autocontrollo, disturbando spesso la lezione e tende a 

trasgredire le regole: ritardi, assenze non giustificate, offese verso i 

docenti e non rispetto del regolamento d’Istituto.  

  

Il c.d.c. è favorevole alla partecipazione della classe a tutte le attività e 

a tutte le proposte culturali che saranno ritenute dal c.d.c. valide e 

didatticamente efficaci, subordinate alla valutazione del 

comportamento  della classe.  

Progetti d’istituto che il c.d.c. intende realizzare sono: 

1) il progetto C.o.s.m.o.s.s e  campionati studenteschi, 

2) educazione alla legalità 
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Competenze chiave e di cittadinanza 

Competenza Esiti formativi 

(abilità) 

Discipline 

coinvolte 
Conoscenze Tempi 

(periodo ) 

Imparare ad 

imparare 

● Organizza il 

proprio 

apprendiment

o 

● Individua, 

sceglie ed 

utilizza varie 

fonti  e 

modalità di 

informazione 

e di 

formazione 

rispettando i 

tempi a 

disposizione 

TIC -   competenza nell’utilizzo di una 
terminologia appropriata 

-   saper realizzare un documento 
utilizzando le funzioni di un programma 
di videoscrittura 

-   essere in grado di utilizzare lo 
strumento di salvataggio, apertura file 

-   riconoscere i diversi tipi di computer e 
distinguere le diverse componenti di un 
elaboratore e le loro funzionalità  

-   saper realizzare una presentazione di 
un progetto tramite slides 

- essere in grado di utilizzare le funzioni 

principali di un testo 

 

• intero 

anno 

scolastico 

Accoglienza 
Turistica 

a.     Organizzare il proprio 
apprendimento 

Acquisire il proprio metodo di lavoro 
e di studio 

 

 

Principi di 
alimentazion
e 

Alimento e nutrienti. Tecniche di  cottura 
e conservazione. 
Igiene nella ristorazione. Etichettatura dei 
prodotti alimentari. 

Scienze 
integrate 

Le grandezze e le misure, i simboli di 
pericolo nelle etichette, le trasformazioni 
della materia, il calore, i miscugli 

Storia Storia dell’alimentazione  presso le civiltà 

antiche. Spreco alimentare dall’antichità 

ad oggi. 
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Francese  prendere appunti, ampliare il lessico di 

uso quotidiano, dare/ chiedere  

informazioni per soddisfare un bisogno 

concreto in ambito quotidiano 

Inglese 
utilizzo sia delle strutture di base della 

lingua straniera, sia della funzione 

comunicativa. 

 

LABORATO

RIO DEI 

SERVIZI 

ENOGASTR

ONOMICI 

Le figure professionali che operano nel 

settore enogastronomico Ruoli, 

responsabilità e gerarchie nella brigata di 

cucina-Caratteristiche. -Le norme di base 

igienico sanitarie.- Metodologie di pulizia 

e programmazione delle pulizie delle 

attrezzature di laboratorio. Regole di 

prevenzione antinfortunistica.- Le 

tecniche di taglio degli ortaggi I sistemi di 

cottura degli alimenti. 

LABORATO

RIO DEI 

SERVIZI DI 

SALA E 

VENDITA  

Le forme di ristorazione e le varie figure 

professionali: ruoli, responsabilità e 

suddivisione dei compiti. Il sistema 

HACCP e le norme igieniche da rispettare 

nella ristorazione. Deontologia 

professionale e le tecniche di 

comunicazione.  
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Collaborare e 

partecipare 

● Interagisce 

in gruppo 

● Comprende i 

diversi punti 

di vista 

● Valorizza le 

proprie ed 

altrui 

capacità 

● Gestisce la 

propria 

conflittualità 

● Contribuisce 

all’apprendi

mento 

comune 

● Contribuisce 

alla 

realizzazion

e delle 

attività 

collettive nel 

riconoscime

nto dei diritti 

fondamentali 

degli altri  

accoglienza 

turistica 
Le figure professionali che operano nel 
settore della Room Division 

Organizzazione ed Organigramma di 
una struttura alberghiera 

 

. 

• intero 

anno 

scolastic

o 

Principi di 
alimentazione 

Alimento e nutrienti.Tecniche di  cottura 
e conservazione. 
Igiene nella ristorazione. Etichettatura dei 
prodotti alimentari. 

FRANCESE Comprendere e comunicare in lingua con 

messaggi semplici ed efficaci 

 in modo semplice e accettabile in 

situazioni quotidiane per risolvere bisogni 

concreti. Saper interagire in lingua in 

modo semplice 

Scienze 
integrate 

Il laboratorio scientifico, sicurezza e 
simboli di pericolo, la nomenclatura 

TIC Powerpoint, essere in grado di: 

● Utilizzare le principali funzioni di 

una presentazione; 

● Utilizzo di un linguaggio tecnico 

specifico; 

● Teamworking; 

● Pensiero critico; 

● Problem solving; 

● creatività; 

Inglese Comunicare verbalmente e per 
iscritto con semplici messaggi di 
uso quotidiano. 
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LABORATORI

O DEI SERVIZI 

ENOGASTRO

NOMICI 

le  tecniche funzionali degli utensili e delle 

attrezzature. Le tecniche di preparazione 

e cotture dei vegetali. le tecniche di base 

di cucina e pasticceria. Le tecniche di 

cottura degli alimenti. 

Storia Storia dell’alimentazione presso le  

civiltà antiche.  

Spreco alimentare dall’antichità ad oggi 

 

 laboratorio dei 

servizi di sala 

e vendita 

le forme di ristorazione e le figure 

professionali:ruoli,responsabilità e 

divisione dei compiti. Ilsistema  

HACCP e le norme igieniche da 

rispettare. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ministero dell'Istruzione, dell'Università e della Ricerca 
UFFICIO SCOLASTICO REGIONALE PER LA LOMBARDIA 

I.P.S.S.E.C.  “ A. OLIVETTI” 
VIA    LECCO 12 - 20900 MONZA (MB)      

Tel. 039324627 -  Fax. 039323397  -   sito web: www.olivettimonza.edu.it    - C.F.: 85007010151 

mail: mbrc060002@istruzione.it     pec: mbrc060002@pec.istruzione.it 

 

 

Programmazione interdisciplinare 

Discipline   Argomenti Periodo  

tic Power point nov-dic 

accoglienza turistica Le strutture ricettive nov- dic 

storia  Le strutture ricettive di 

Monza dal punto di vista 

storico. 

 dicembre - aprile 

scienze degli alimenti igiene nella ristorazione 

lavorazione e 

conservazione degli 

alimenti 

tutto l’anno 

lab. dei servizi 

enogastronomici 

 Igiene nella ristorazione. 

Lavorazione e 

conservazione degli 

alimenti. 

tutto l’anno 

francese  introduzione alla 

microlingua 

 2 quadrimestre 

inglese  Microlingua di settore Tutto l'anno.  

lab. di sala norme igienico sanitarie  

e HACCP. 

tutto l’anno 

Monza,  

        Il coordinatore di classe 

                Prof. Filippelli  Luigi



 

 

GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLE COMPETENZE CHIAVE DI     
CITTADINANZA E COSTITUZIONE  

COLLABORARE E 
PARTECIPARE 

Interazione nel gruppo. Interagisce nel gruppo con efficacia e 
con relazioni positive. 

    
 

    
 

    
 

Disponibilità al 
confronto 

Partecipa alle attività collettive, di gruppo o laboratoriali, 
riconoscendo e rispettando le capacità e i diritti propri e altrui. 
 

    
 

    
 

    
 

Rispetto di  sé e dell’ambiente E’ responsabile di sé e dell’ambiente 
    

 

    
 

    
 

     
 

 
Legenda dei livelli 
Livello avanzato: ottima padronanza delle conoscenze, delle abilità e delle competenze acquisite. 
Livello intermedio: buona padronanza delle conoscenze, delle abilità e delle competenze acquisite. 
Livello base: padronanza basilare delle conoscenze, delle abilità e delle competenze acquisite. 
Livello non raggiunto: minima padronanza delle conoscenze, delle abilità e delle competenze acquisite. 

 

 

COMPETENZE DI 
CITTADINANZA DESCRITTORI        INDICATORI    VALUTAZIONE LIVELLI  

                           (barrare con una crocetta)  
   

  
Interviene in modo pertinente nelle conversazioni, avanza 
proposte e ipotesi. 

Avanzato Intermedi
o 

Base Non raggiunto 

    

IMPARARE AD 
IMPARARE 

 
 

Conoscenza di sé 
     
     
    

Uso di strumenti informativi 
Collega ed organizza dati, informazioni e conoscenze, utilizzando 
pluralità di fonti. 

                      

     
     
     

Acquisizione di un  
metodo di studio e di lavoro 

E’ in grado di operare in modo autonomo nel proprio lavoro, 
organizzando tempi e strumenti a disposizione      

       
        


